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SCHWERPUNKT

Pacari — beste Wahl und Premium-
Schokoladen fiir jedermann

eder soll sich die preisgekrénten Schoko-

laden von Pacari leisten kénnen, fiir
jedes Erndhrungsbediirfnis, jede Philoso-
phie und jeden Geschmack soll etwas
dabei sein: Mit der Vision, eine Schokolade
fiir jedermann zu fertigen, haben Santiago
Peralta und Carla Barbot$ vor fast 20 Jah-
ren die Marke Pacari gegriindet. Seitdem
setzen sie kontinuierlich neue MaBstabe,
was fairen Handel und &kologische Aspekte,
aber auch was absolute Premiumqualitat
betrifft. Das ecuadorianische Unternehmen
pflegt den direkten, solidarischen Kontakt
zu Uber 4.000 Kleinbauern unter dem
Motto ,From Tree to Bar” mit vertraglicher
Preisbindung und tbertrifft so als Mitglied
der World Fair Trade Organization WFTO
die Vorgaben eines Fair Trade-Labels um
Langen. Sémtliche Kakaobohnen mit Aus-
nahme von Piura bezieht Pacari aus Ecua-
dor. ,Direct Trade” nennen dies die Fir-
mengriinder, die sich zudem bei den
Bauern unermidlich fiir die Bio- und die
sehr aufwendige Demeter-Zertifizierung
einsetzen. Mithilfe des biodynamischen
Anbaus ist ein profitables Wirtschaften
méglich, ohne dass Boden oder Men-
schen ausgebeutet werden.

»Im deutschen SiiBwaren-Fachhandel
spielt die Zertifizierung allerdings kaum
eine Rolle”, weil3 Monica Riera. Es sei
sogar so, dass dieser die Tafeln oh-
ne das orangefarbene Logo bevorzuge.
Hinsichtlich der Qualitat der Kakaoboh-
nen gébe es allerdings keine Unterschie-
de. Alle Pacari-Schokoladen erfiillten

die gleichen hohen Anforerungen. Zu-
sétzlich zu dem Augenmerk auf biolo-
gische Qualitat werden auch Familien
und Schulen sowie die Arbeit des WWF
im Land unterstitzt. Besonders am Her-
zen liegen den Unternehmern die inten-
sive Pflege der alten Kakaokulturen und
der Erhalt des Arriba Nacional, der durch
die Neuziichtung CCN 51 stark unter
Druck gerét. So oft es ihre Zeit erlaubt,
sind Peralta und Barboté auf den Farmen
vor Ort, um die Arbeit der Kakaobau-
ern wertzuschatzen und auch die Qua-
litét der Schokoladen Uber die gesam-

te Wertschopfungskette zu optimieren.

In einer aktuellen Studie der Publikati-
on ,Ethical Consumer” Ende 2020 wurde
Pacari als beste Wahl fiir ethischen Scho-
koladenkonsum in Europa genannt. ,Pa-
cari méchte nicht nur das Bewusstsein
der Verbraucher und der Industrie schér-
fen, sondern auch einen radikalen Wan-
del in der Art und Weise herbeifiihren,
wie Schokolade produziert und genossen
wird”, ist das Credo des Firmengriinders.

Mehr als 300 internationale Auszeich-
nungen zeugen von der herausragenden
Qualitat der Schokoladen. In der Tat:
Pacari zahlt zu den Top-Chocolatiers welt-
weit. Uberzeugte vor zehn Jahren vor al-
lem die bis dahin ungekannte Raffinesse
der Raw Chocolates die Jurys, holte das
Unternehmen in diesem Jahr 16 Auszeich-

Ménica Riera Willius, das Ge-
sicht von Pacari hierzulande,
und Firmengriinder Santiago

Peralta sind starke Partner

nungen bei den International Chocolate
Awards insbesondere mit der Linie
+Single Region Fine Chocolate” mit aus-
gewihlten Bohnen aus den beriihmten
Anbaugebieten Ecuadors. Zu den Gold-
Gewinnern zéhlt die Guayas 75%. Sie ist
ab Winter in Deutschland erhltlich. Einen
Award bekam auch die sehr beliebte Piura
Quemazon 70%. Sie basiert auf einer peru-
anischen Albino-Kakaosorte, die ein aus-
erlesenes Aroma entfaltet. Nicht minder
raffiniert sind die mit Gewdirzen und Friich-
ten veredelten Tafeln mit 60% Kakao,
darunter Anden Blaubeere, Cuzco Salz &
Nibs oder Kardamom.

All dies macht die Pacari-Schokoladen
einzigartig, ist Monica Riera tiberzeugt. Sie
verantwortet mit ihrer Firma Premifair GmbH
die Vermarktung von Pacari in Deutschland
und Osterreich. ,Ob die Raw Chocolates,
ob biozertifiziert oder die vielen Awards —
Pacari lasst sich nicht in eine Schublade
stecken”, betont die engagierte Querein-
steigerin. ,Viele Fachhandler kennen Pacari
bereits und freuen sich, dass sie mit mir
einen zuverldssigen Lieferanten und An-
sprechpartner zur Seite haben.”
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