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EDITORIAL

Anja Ashauer

und Oliver Peik

Messe? Aber sicher!

ine Messe. Flr uns. Unser Sorti-

ment. Diesen Wunsch, vorgetragen

von Fachhéndlern, den wir, der Club
der Confiserien (CdC), seit vielen Jahren
horen, konnten wir nun endlich erfiillen.
Zugegeben, die ISM, die weltgréBte Fach-
messe fiir StiBwaren, ist nicht speziell fir
Fachhandler, doch sie ist auch fiir sie —
und das haben wir mit dem erstmalig
realisierten CdC-Gemeinschaftsstand
unterstrichen. 14 handwerklich arbeitende
Betriebe, allesamt Mitglieder des CdC,
stellten auf unserem Marktplatz aus, in
dessen Zentrum die CdC-Lounge zum
Gesprach einlud. Sie alle zeigten sich
beeindruckt, von den interessierten
Fachbesuchern und den hochwertigen
Gesprachen, die sie flhrten.

Am Vortag hatten wir zum Fachhan-
delsforum eingeladen. Vier Experten -
Norbert Mergen (ClearChox), Alessio
Tessieri (Noalya), Jan Schubert (Original
Beans) und Michael Lessmann (Alfred
Ritter) skizzierten Herausforderungen

und Trends im Schokoladenmarkt. Norbert
Mergen unterstrich einmal mehr die
Unabdingbarkeit von existenzsichernden
Einkommen fir Kakaobauern. Alessio
Tessieri zeigte auf, wie wichtig es ist, alte
Kakaosorten zu bewahren, um einzigar-
tige Single Origin Schokoladen fertigen
zu kdénnen. Wie Schokolade regenerativ
erzeugt werden kann, verdeutlichte Jan
Schubert, und Michael Lessmann stellte
die Manufakturschokoladen der Alfred
Ritter GmbH vor, die zur Wintersaison im
Fachhandel eingefiihrt werden sollen.

Es war ein perfekter Auftakt fiir den
Messeauftritt des CdC. Aufgrund von
Corona konnten wir leider nicht ganz so
viele Zuhorer begriiBen wie erwartet,
doch die positive Resonanz bestarkt uns,
diesen Weg auf der ISM 2023 weiter
zu beschreiten - fir den CdC-Gemein-
schaftsstand sind jetzt schon die ersten
Platze vergeben. Wir und unsere Ausstel-
ler freuen uns darauf, die groBe Gemein-
schaft der Fachhéndler zu begriiBen.

IMPRESSUM Herausgeber: Club der Confiserien e.V., GrillparzerstraBe 38, 81675 Miinchen, Telefon +49 (0) 89/
457690 88 - 16, Fax +49 (0) 89 / 45 76 90 88 - 88, service@clubderconfiserien.de, www.clubderconfiserien.de,
Objektleitung: Oliver Peik ¢ Redaktion: Anja Ashauer, Alfons Strohmaier ¢ Bildnachweis: Titel: Andreas Toltz
(Kundner Kartonagen), Seite 13: © Tortenfee.de/© wolfs-design.com ¢ Gestaltung & Realisation: trurnit GmbH |
trurnit Publishers, Putzbrunner StraBBe 38, 85521 Ottobrunn, Telefon +49 (0) 89 / 60 80 01 - 5 88 ¢ Druck: Aumiiller
Druck GmbH & Co. KG, Anton Miiller, Weidener StraBe 2, 93057 Regensburg, Telefon +49 (0)9 41/ 6 95 40 - 27
Irrtum oder Druckfehler vorbehalten ¢ Unterstiitzt durch: SWEETS GLOBAL NETWORK e. V.

ELITII i
PARTNER o

‘( E ¥ |
HACHEZ [

5&
LAUENSTEIN

CONFISERIE

L

)

- ¥ o

Confiserie - Manufal

Co
EXD

o
/'t U |

HERMANN RATZINGER

s
ors. @ 1008
MAISON ALSACIENNE
DE BISCUITERIE

e RONEEKT

Pura

A NEW EXPERIENCE OF CHOCOLATE

BARRY ((}| CALLEBAUT] lbq%

bt

NIEDERE
LUBEC

ERLESENE ZUTATEN

@5 /fieSchachtel

Manufaktur

14
PACCARI (.. doun ikt xur Sokokoleds mack

[

Drouven Grr

= .
=i sPN|customize

SPECIAL PRINT & PACKAGING NETWORK

”3 HEILEMANN

CONFISERIE

WILK

GOURMETGROU!

@ ALTER§
VERPACKUNGEN
Manufaktur seit 1914 5

WEYE]

MARKETING & SALE

x'r'g’

e conrisrnix

CHOCOLATS-DE-LUXE.DE cjma//w

Dia besten Schokoladen der Wakt auf einer Seite.
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PACCARI/PREMIFAIR

Schokoladenverpackung aus Zellulose

Die Schokoladen-Manufaktur Paccari
setzt mit ihren neuen Verpackungen ein
weiteres Zeichen im Sinne der nachhal-
tigen Firmenphilosophie. Schon 2020
stellte sie das Sortiment der 50-g-Tafeln
und 10-g-Minitafeln auf biologisch ab-
baubare Verpackungen aus pflanzlicher
Zellulose um und ersetzte so bei diesen
Verpackungen den Kunststoff zu 100 Pro-
zent. Nun soll das nachhaltige Verpa-
ckungskonzept auf das gesamte Sor-
timent ausgeweitet werden. Die Folie
NatureFlex wird auf Basis von nachhal-
tig gewonnener Holzfaser aus umweltge-
rechter Waldbewirtschaftung hergestellt,
ist voll-kompostierbar und zersetzt sich
vollstandig binnen 180 Tagen. Sie ist bio-
logisch abbaubar und sowohl nach der
européischen Norm EN13432 fiir kom-
postierbare Verpackungen als auch nach
der amerikanischen Norm ASTM D6400
vom Biodegradable Products Institute
(BPI) zertifiziert. Carla Barboté und
Santiago Peralta haben vor 20 Jahren

SCHWERPUNKT

in Ecuador ihr Unternehmen unter dem
Namen Pacari gegriindet. Die komplette
Wertschépfung vor Ort erméglicht es
tber 4.000 Kleinbauern, unabhéngig von
ihrer Kakaoernte zu leben.

Pacari heiBBt jetzt Paccari

Uber 80 Mitarbeiter in Quito arbeiten
taglich voller Leidenschaft daran, den
Kakao zu verarbeiten. Die Gemeinschaft
reicht bis zu Premifair, dem Importeur in
Deutschland und Osterreich, den Fach-
héndlern und den Verbrauchern. Um die
Bedeutung der Community zu betonen,
setzen die Firmengriinder nun ein Zei-
chen: Pacari heiB3t jetzt Paccari. Das
zusétzliche C steht fir Comunidad (Ge-
meinschaft), Consciencia (Gewissen),
Creatividad (Kreativitat) und Confianza
(Vertrauen). Schritt fir Schritt werden der
neue Name und das neue Logo (iber-
nommen, die neuen Verpackungen kom-
men gegen Ende des Jahres in Umlauf.
www.pacarischokolade.de
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100% BIO 100% VEGAN 100% LECKER

Benjamissimo

A NEW EXPERIENCE OF CHOCOLATE

Die vegane Schokolade, welche geschmack-
lich neue Maféstiibe setzt. Das 2014 gegriin-
dete Start-Up hat sich von Anfang an das
Ziel gesetzt, vegane Schokoladen in BIO
Qualitit zu entwickeln, die nicht einfach
nur typisch vegan, sondern ganz normal
nach Schokolade schmecken, aber eben
doch etwas ganz neues sind.

Die Grundidee der beiden Benjamin
I er und Schokoladenliebhaber, Krassi-
mir und Martin, war es dem Endver-
braucher eine gesiindere Naschalternative
zu bieten, ohne dass das Geschmackser-
1 s auf der Strecke bleibt. Dabei sollte
sich das Stichwort ( ndheit nicht nur
auf das Individuum, sondern weitergefasst
auch auf die Umwelt und der Gesellschaft

beziehen. Um Nachhaltigkeit und soziale

www.benjamissimo.com

Anzeige -

Gerechtigkeit gewihrleisten zu kon
bezieht Benjamissimo in enger Kooy
tion mit seinen Zulieferern - Tr
Organics und Ingemann - seinen Ki:
lediglich aus gepriiften Bauernkoo

tiven aus Peru, Nicaragua und Kongo.
< L=

Innerhalb von nur 5 Jahren hat
Benjamissio geschafft seine Produkt
tber 27 Linder auf 4 Kontinenten
Umlauf zu bringen. Ab Herbst 2022 |
die Benjamissimo A NEW EXPERIE
OF CHOCOLATE Schokoladen auf fiir
deutschen Siillwaren-Fachhandel bes

bar.




+Eine super Organisation mit dem Club der Confiserien.
Der Gemeinschaftsstand mit den feinsten Handwerkern hat
uns qualitative Ansprechpartner gebracht. Die Konfiguration
der Sténde war kundenfreundlich und ein Hingucker.”

Esmeralda Loup, Area Export Manager Michel Cluizel

»~Das Konzept hat mir
gefallen, das Miteinander
unter den Ausstellern war
toll, und ich bin vermutlich
wieder dabei, wenn es
nachstes Jahr eine
Neuauflage gibt.”

Sebastian Echtner,
Inhaber Klotz Verpackugen

«Flr uns als Confis-Express war der Gemein-
schaftsstand des CdC die schénste Prasentations-
flache der ganzen ISM. Hochwertige, innovative
Produkte, Schokoladen-Handwerkskunst und absolute
Fachkompetenz vereint auf einer Flache — das hat
auch die-Besucher zum Staunen gebracht. Wir sind
gerne wieder dabei!”

Julia Goetze, Confis-Express
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~Aufgrund von Corona war die Besucher-
zahl verhalten. Gespriache und Kontakte
waren gut, mal sehen, was daraus wird.
Der CdC-Gemeinschaftsstand war sehr
schén und gut organisiert und ist eine
Bereicherung fiir die ISM.”
Eberhard Schell, Schell Schokoladen

»Sich mit Gleichgesinnten auf der
ISM zu présentieren, habe ich als
starkend empfunden. Der CdC-
Gemeinschaftsstand spiegelte
unsere Professionalitat wider.”

Gesa Weitzenbodck,
bitter & suess Wien

«Wer sich wundert, was das Schokoladen-
und Confiserie-Handwerk vom Rest der
SiiBwarenindustrie unterscheidet, dem hitte
ein Besuch der CdC-Ausstellerfliche auf der ISM
alle Fragen beantwortet. Gegenseitiger Respekt,
Begeisterung fiirs Produkt, Innovationswille aus eige-
ner Kraft, Nachhaltigkeit - all das war erlebbar und
kost-bar in der CdC-Gemeinschaft. Die rege Besucher-
zahl vor Ort war nur eines der Resultate.”

Philipp Kauffmann, Griinder Original Beans
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~Unsere gemeinsame Darstellung unter dem
Dach des CdC auf der ISM war super. Er war
ein schéner Stand, prima organisiert vom CdC.
Zwar waren nicht so viele Besucher auf der
Messe, aber diejenigen, die kamen, waren hoch-
wertige Kontakte. Und weil es nicht standig
voll war, konnten wir auch gute Gespréache mit
unseren Kollegen fiihren. Denn zusammen
machen wir den Markt fiir auBergewdhnlich
gute Schokoladen.”

Norbert Mergen, Griinder ClearChox

+Auch wenn wir von der diesjahri-
gen ISM natirlich keinen Besucher-
ansturm erwarten konnten, bin ich
sehr froh, dass wir es gewagt ha-
ben und vor Ort waren. Es war wun-
derbar, wieder auf alte Freunde fei-
ner Edelschokoladen zu treffen und
neue kennenzulernen. Wir fiihlten
uns gut aufgehoben in der Finest
Creations Area und vom Club der
Confiserien optimal betreut. Ich ha-
be den Eindruck, dass der CdC-Be-
reich noch einer der am besten fre-
quentierten Bereiche dieser ISM war
[...]. Da die Besucherinnen und Be-
sucher uns zumeist bewusst im Be-
reich des CdC und der Edelscho-
koladen aufsuchten, hatten wir
qualitativ hochwertige Gesprache

1

und kaum ,Streuverluste’.

Oliver Dilli, Inhaber Dillicious

»Wir mochten uns ganz herzlich fir das wunderbare
Kennenlernen bedanken. Es war eine sehr schéne
Erfahrung, dieses Jahr auf der ISM ein Teil des Clubs
der Confiserien zu sein. Trotz der eher ruhigen Situ-
ation an unserem Stand war es uns eine Freude, die
Kollegen kennenzulernen, sich auszutauschen und
gegenseitig zu unterstltzen. Wir sind dankbar fir
diese tolle Gelegenheit und fir die zahlreichen neu-
en Aussichten die wir dadurch gewonnen haben.”

Jana Knobloch (Steiner & Kovarik)

Pandaerk aus Leidenschaft
Wir machen
Schokolade

. Wir waren sehr positiv tber-
rascht Uber die vielen Messebe-
sucher aus dem Confiserie- und
Feinkost-Fachhandel, und wir
konnten sehr gute Gespréache
fihren. Das Konzept des
Gemeinschaftsstandes des CdC
ist u. E. voll aufgegangen. Die
Stande waren offen, einladend,
und die Messebesucher konnten
die Aussteller an einem zentra-
len Ort finden. Zusatzlich sorgte
die CdC-Lounge fur entspannte
Gesprache in gemitlicher Atmo-
sphére.” :

Jiirgen Weyer,
Weyer Marketing & Sales



~Endlich Messe. Viele in-
teressante Gesprache mit
Gleichgesinnten, Lieferan-
ten und Kunden, Trends
2022 ausgemacht. Auch
wenn alles noch etwas
unterkiihlt war, wir sind
beim nachsten Mal gerne
wieder mit dabei.”

Ulli Deprie,
Inhaber Chocolaterie de Prie

. The team of Club der Confiserien introduced a beautiful and well organised special area
of fine creations/fine chocolate and craft exhibitors in a central well placed pavillion area of
Hall 5.2, making it easier for visitors to find fine chocolate producers in one area of the largest
sweets show in the world in Cologne/Germany. [...] Although the pandemic has impacted
Germany this year, with understandably fewer visitors — the quality of the visitors were excel-
lent, and came from all corners of Germany, Austria, Switzerland, France, Russia, UK, USA,
Middle East. Having the opportunity to network with other members at the pavillion of the
Club was a real bonus for collaborations and new ideas were seeded. Those that visited us
said the area created by Club de Confiserien was the most interesting and exciting area of
the whole ISM show.”

Neil Kelsall, Geschéftsfiihrer Chocolat Madagascar
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.Durch den gemeinsamen Messeauftritt des CdC
wurden die Besucher des Fachhandels auf ganz
besondere Weise angesprochen. Das Konzept ist
stimmig und versammelt Aussteller, die fiir Qualitat,
Nachhaltigkeit, Transparenz und Leidenschaft stehen.
Wir konnten wichtige Kontakte kniipfen.”

Ménica Riera, Inhaberin Premifair (Pacari)




