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Die Welt des Edelkakaos
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Hallo! Wir sind Paccari.

Wir machen Schokolade, wie sie sein sollte.

Angetrieben durch Kreativitat

Jeder Bissen steckt voller Kreativitat mit innovativen Aromen
aus Ecuador und verschiedenen Regionen der Welt. Der
erstklassige Kakao ,Arriba Nacional” gibt unseren Schokoladen
ihr unglaublich vielfaltiges Geschmacksprofil. Zu 100% Bio und
nur aus den besten Zutaten besteht unser breites Sortiment
aus Uber 50 verschiedenen Geschmacksrichtungen.

Beyond Fair Trade

Fair ist uns nicht fair genug. Wir produzieren sorgfaltig jede
Tafel Schokolade ,,From Tree to Bar” im Ursprungsland: in
Ecuador. Entlang der Wertschopfungskette kimmern wir uns
um die landwirtschaftlichen Kooperativen und alle Prozesse
vom Kakaobaum bis zur fertigen Schokoladentafel - ohne
jegliche Zwischenhandler. Bei Paccari zahlen wir unseren 4.500
Kakaobauern, die ihr Wissen und ihre Erfahrung aus
jahrelangem Kakaoanbau schopfen, stetig héchste Fixpreise.
Dies ermdoglicht den Bauern Planungssicherheit und ein
existenzsicherndes Einkommen. Durch die Weitergabe von
Wissen Uiber biodynamischen Anbau werden Land und Qualitat
der Kakaobohnen verbessert und langfristige Plane mit den
einzelnen Bauern entwickelt.

Experten am Werk

Durch unsere eigenen stetig wachsenden Anspriiche stellen wir
ein qualitativ hochwertiges und preisgekrontes Produkt her: So
zahlen wir Jahr fiir Jahr zu den besten Schokoladen der Welt.
Und das bereits seit den ersten International Chocolate Awards
in London im Jahr 2012.

Der Name ist Programm

»Pacari”“ bedeutet in der Sprache der ecuadorianischen
Quechua ,,Natur”. Und das zusatzliche C? Das steht fir
Comunidad (Gemeinschaft), sowie Consciencia (Gewissen),
Creatividad (Kreativitdt) und Confianza (Vertrauen). Denn auch
unsere Mitarbeiter in Quito arbeiten taglich voller Leidenschaft
daran, den Kakao anschlieRend zu verarbeiten und die
einzigartigen Tafeln zu produzieren. Doch die Gemeinschaft,
die Paccari geschaffen hat, geht noch weit tiber die
Kakaobauern und die Herstellung hinaus: Uber uns, Premifair
als Importeur in Deutschland und Osterreich, bis hin zu
unseren Partnern im Handel und letztendlichem Kontakt zu
den Verbrauchern. Nur weil jeder aus dieser Gemeinschaft
seinen Teil beitragt, kann Paccari die Welt des Kakaos und der
Schokolade so verandern, wie wir es gemeinsam tun.
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100% Bio
All unsere Produkte tragen das offizielle EU-Bio-
Siegel. Denn ein nachhaltiger und vertretbarer
EC-BIO-141 Ursprung unserer Zutaten ist uns wichtig.
Agriculture non-EU
Der Umwelt zuliebe ohne tierische Zutaten
Unsere Schokoladen sind alle vegan — nicht, weil
wir aktuellen Trends folgen, vielmehr, weil gute
Schokolade keine Milch braucht! VEGAN

& X%, WFTO

§ /5. .g Als Mitglied der World Trade Organization stehen
o) Sy 2 wir fiir gerechten und direkten Handel, der weit
Sanizss Uber herkdmmliche Fair Trade Ansatze hinausgeht.

Ohne gentechnisch modifizierte Organismen NON
Nur die besten Zutaten finden sich in unseren
Produkten. So verzichten wir auch auf GMO's. GMO

Certified  Unternehmen mit gesellschaftlichem
Mehrwert und 6kologischer Nachhaltigkeit
Das B-Corp-Zertifikat bestatigt, dass wir uns als
. Unternehmer verpflichten, stets
Corporation  Verantwortungsbewusst zu handeln.

Koscher
Unsere Produkte stammen aus koscherer
Herstellung und sind zertifiziert parve. PARVE

Frei von Soja und Palmél

Unserer Umwelt zuliebe verwenden wir keinerlei
Zutaten aus fragwirdigem Ursprung, wie
beispielsweise Soja oder Palmal.

Ohne Spuren von Allergenen

In unseren Produkten sind weder Laktose,
Gluten, Soja, Nisse, noch sonstige Allergene
enthalten und jegliche Spuren von Allergenen

kénnen auch garantiert ausgeschlossen werden.
Wichtig: Die schokolierten Haselnilisse werden in einer separaten und geschlossenen
Produktionslinie hergestellt, um jegliche Kontamination zu vermeiden!

Plastikfrei verpackt

Alle unsere Schokoladentafeln sind verpackt in
FSC-zertifizierter Kartonage und kompostierbarer
Folie aus Holzzellulose, die sich innerhalb von 180
Tagen zersetzt.

Demeter

Unser Kakao stammt aus biodynamischem Anbau.
Als Pionier der Demeter-Schokolade bieten wir
heute das weltweit breiteste Sortiment — fragen
Sie nach unserem Demeter-Katalog!




Unsere Schokoladentafeln — jede ein Meisterwerk fiir sich.
- |
Single Region Schokolade

In dieser Kollektion entdecken Sie die charakteristischen
Aromen spezieller Anbauregionen.

%@.

PACARI'

b

ESMERALDAS
60% CACAO

‘STWCLEREGION FINE CHOEDUNTE

Esmeraldas 60%
50502026EU

Cremig mit Noten
von Banane,
Haselnuss und
leichtem
Karamell.

Die Provinz
Esmeraldas ist
neben ihren
wunderschonen
Stranden, ihren
Uppigen
Landschaften und
ihrem heiBen und
feuchten Klima
traditionell als
afro-
ecuadorianisches
Territorium
bekannt. Mit ihrer
groRen Menge an
landwirtschaft-
lichen Produkten
(besonders
Bananen) ist sie
die griine Provinz.
Das Klima ist
tropisch mit
intensivem
Sonnenschein und
einer hohen
Luftfeuchtigkeit.

Manabi 65%
50502027EV

Noten roter
Frichte und
Nusse.

Die Provinz
Manabi liegt
ebenfalls an der
Pazifikklste. Das
Klima reicht von
trocken
subtropisch bis
feucht tropisch.
Die Wintersaison,
die Anfang
Dezember beginnt
und im Mai endet,
ist aufgrund des
Einflusses des El
Nifio-Phdnomens
sehr heil’. Der
Sommer von Juni
bis Dezember ist
weniger heild und
wird von der
kalten Humboldt-
Stromung
beeinflusst.

PACARI’

ORGANIC CHOCOLATE
72% CACAQ LOS RIOS
SIHGLEREGION FINE CHOCOLATE

Los Rios 72%
50502037EU

Wirziger
Geschmack, mit
Noten von Holz.

Die Provinz Los
Rios, im Herzen
Ecuadors, wird
von kleinen und
grofden
Gewadssern
umgeben, die
schliefilich in den
grofden Fluss
Guayas miinden.
Dadurch enthalt
der Kakao aus
dieser Region
besonders viele
einzigartige
Mineralien.

Pazifik

Guayas 75%
50502085

Holzig-wiirzige
Stringenz mit
Zitrus.

Die Provinz
Guayas liegt
ebenso an der
Pazifikklste
Ecuadors und
tragt den

Namen des
Flusses Guayas,
der mit seinen
Nebenflissen
eines der grofSten
Wassereinzugs-
systeme der
Pazifikklste in
Stidamerika
bildet.

* Quito

Piura 70%
50502034EU

Glanz von
Frichten, Sahne,
Zitrus und einem
Hauch gerdstetem
Karamell.

Unsere einzige
Sorte, die nicht
aus ecuadori-
anischem Kakao
,Arriba Nacional”
hergestellt wird,
sondern aus dem
ganz besonderen
Albino Kakao
Piura des
Nachbarlandes
Peru.

Kolumbien

Ecuador



Raw

Wir sind die Schopfer der Rohschokolade: Dies bedeutet nicht,
dass die Schokolade roh ist, die Rosttemperaturen sind jedoch
niedriger als (iblich. Das erlaubt uns, eine Vielzahl von Aromen
und Nahrstoffen zu bewahren.

ORGANIC
CHOCOEATE
F05Eheh0

Kokosd! Grenzucker

_zuckerfrei
100% Kaka® 100% Kaka®

Raw 70% Raw 85% + Raw 100% Raw 100% + Nibs

50502035EU Kokosbliitenzucker 50502001EU 50502002EU
50502038EU

Uberwiltigend blumig,  Aroma von Karamell Karamell-Toffee, Karamell-Toffee,

rote Friichte, holzig und und Walniissen mit Zitrussaure, Holz und Zitrussaure, Holz, mit

wiirzige Krauter. Noten von Nissen und  Walnuss. nussigem Anklang und
Balsamico. knuspriger Textur durch

Ergdanzung der Nibs.

ANDEAN BLUEBERRY + COCONUY SUGAR.
ORI 44 LOGAK .06
AN SLAALENL + ROOSOL YL SLE

e/
ORGANIC
ATE

£0

b\menzuckef

@
VEGA
. Kokosb\mer\zucker

Kokos

Raw 70% Raw 70% Raw 70%
mit Cuzco Salz & Nibs mit Anden Blaubeere mit Maca
50502030EU 50502029EU 50502028EU

Kakaoernte in Ecuador

Was 2002 mit 30 Kleinbauernfamilien begann, ist heute
zu einer Gemeinschaft mit Gber 4.500 zu Kooperativen
geschlossenen Kleinbauern gewachsen. Das leuchtende
Gelb der Kakaofriichte ist typisch fiir die Edelkakaosorte
Arriba Nacional.



Blumige Aromen

Ob als Essenz oder in gemahlener Form: Die bereits aus der

Verpackung herrlich duftenden Schokoladen, alle mit 60%
Etrte teerer Kakaoanteil, sind ausgefallene Geschenke, groRartige Pairings
:&4/{2&@@2” zum Drink und ein Gaumengenuss.

Sorfort - olguiel
ael ecoustore
ale Goeelronk!

Anden Rose Wacholderbeeren Jasmin
50502020EU 50502040 50506011

Eiiliiill ketuen Afolrol,
(af noent of Tollee Phivivg zu0 Gii!

Rosenziichter aus dem ecuadorianischen Andenhochland

. > . .o . I . .
:‘,\&’ '.F(')a., Ecuador ist bekannt fiir seine wundervollen Rosen! Denn die Bedingungen

sind ideal: Im Hochtal zwischen zwei Gebirgsziigen der Anden, auf fast
3000 Metern Hohe, mit ganzjahrlich 12 Stunden intensivem Sonnenlicht,
gemaBigten Temperaturen und fruchtbarem Boden gedeihen die
& Blumen ausgezeichnet. Ecuadors Rosen gelten durch ihre Schonheit,
Farbe und kraftigen Wuchs als qualitativ besonders hochwertig.
Flir Rosenschokolade arbeitet Pacari reine Rosen-Essenz in
die Schokolade ein. Um diese zu gewinnen, werden

die Rosenblatter destilliert, um durch Wasserdampf

Duft und Geschmack einzufangen.



Friichte

Frische Geschmacker aus getrockneten und gemahlenen
Friichten, sowie hochwertigen Essenzen, eingearbeitet in die
feine 60%ige Schokolade von Paccari.

¥ -, ¥

PACARI PACART' PACART

Cranberries Kirsche Feige Zitrone Maracuja (Passionsfrucht)

50502003EU 50502007EU 50502011EU 50502012EU 50502013EU

Anden Blaubeere Orange Physalis Mandarinen-Limette
50502017EU 50502018EU 50502024EU 50502081

Bauerinnen aus der Provinz Imbabura bei der Physalis Ernte

Zu Beginn bestellten neun Frauen diese Felder und konnten zur
Erntezeit nur bedingt ihre Frichte verkaufen, da sich nicht genligend
Kaufer zum richtigen Zeitpunkt fanden. Den Rest der Ernte mussten
sie im Feld verkommen lassen oder weit unter Wert verkaufen. Durch
ein gemeinsames Projekt mit Paccari und der GTZ bekamen diese
Bauerinnen eine Dehydrierungsmaschine, mit der sie alle Friichte,
die sie nicht direkt frisch weiterverkauften, gut trocknen und lagern
konnten. So steigerten sie deutlich die Produktivitat ihrer Ernte.
Mittlerweile leben zahlreiche Familien von diesem Anbau. Diese
getrocknete Physalis ist ein wichtiger Bestandteil unseres
Sortiments.




Kaffee
50502004EU

Die Maras Salinen bei Cuzco

In den Hochebenen der
peruanischen Anden
befinden sich zahlreiche
flache Salzbecken, um den
Fluss der Salzquellen zu
erfassen. Hier werden die
zart rosa bis goldfarbenen
Salzflocken gewonnen.

Die Salzindustrie von Maras
ist die alteste Industrie des
gesamten Kontinents. Schon
seit der Pra-Inka Zeit werden
diese Salzbecken von
Mdattern und GrolBmuttern an
ihre Tochter weitervererbt.

Kardamom
50502005EU

Zitronengras
50502010EU

Krauter

Lassen Sie sich bezaubern von Aromen und Essenzen der ganzen
Welt. Feurig scharf bis kostlich frisch!

Zitronenverbene
50502006EU

Anden Minze
50502014EU

: Cuzco Salz & Nibs

50502021EU
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Ingwer & Chia
50502008EU

%@;

PACARI’

Chili

50502015EU

Mate Tee
50502084

Elir frectree
Geweele, dne
i Anazoiag
Regenmweld
worgente
aufgegoeeon
e wird wie Keefl
fuin otert Tngy
ol

Guayusa
50502009EU

Piment
50502019EU

Paprika
50502089



Thekenaufsteller mit Minitafeln
Zum Kaffee oder einfach nur so.

it
PACART

NI BARRAS . M BASS

Orgaric Chacclole wifh sence.

ANDEAN ROSE
Rasa Andine. =5
pee

Anden Rose, 60% Kakao
50505091

PACART

MINI BARRAS - NI BARS

Organic Chocolote
Eeveaiscowcico B
Fine (hocalate

Mix
50505081 Esmeraldas 60%
Je 10 Minitafeln der beliebten Sorten Zitronengras, 50505095

Esmeraldas 60%, Cuzco Salz & Nibs, Maracuja, Guayusa,
Kaffee, Anden Rose, Anden Minze, Zitronenverbene, Raw 70%.

50505030 Bio Schokolade Guayusa, 60% Kakao
50505033 Rohe Bio Schokolade 85% + Kokosbliitenzucker

50505034 Rohe Bio Minitafeln 100% mwlm
50505035 Rohe Bio Minitafeln 100% + Nibs s -
50505089 Bio Schokolade Anden Minze, 60% Kakao ‘*21:7-_ 7

50505090 Bio Schokolade Salz & Nibs, 60% Kakao
50505092 Rohe Bio Schokolade 70%

50505093 Bio Schokolade Kaffee, 60% Kakao
50505094 Bio Schokolade Zitronenverbene, 60% Kakao .
50505096 Bio Schokolade Zitronengras, 60% Kakao Maracuja (Passionsfrucht)
50504021 Bio Schokolade Piura Quemazén, 70% Kakao 50505099
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Schokolierte Kostlichkeiten — ein Happchen Genuss.

Schokolierte Kakaobohnen

Knusprige Kakaobohnen, iberzogen von Paccari Schokolade
60% und umhillt von Kakaopulver —in den drei Variationen
Natur, mit Bananenpulver und mit Ingwerpulver.

PACARI' PACARI

ORGANIC CHOCOLATE & BANANA

&
P

Kakaobohnen
50501014EU

Kakaobohnen mit Banane
50501012EU

PACART'

ORGANIC CHOCOLATE & GINGER
COVERED COCOA BEANS

o~
=y’

'~
Kakaobohnen mit Ingwer
50501013EU

s il
nm

Schokolierte Friichte

Kleine Gaumenfreuden — jeder Leckerbissen ist umhdillt von zart
schmelzender Paccari Schokolade.

CACAOC NIBS

HAZELNUTS
COVERED IN CHOCOLATE

ORGANIEGEHOCOLATE

(COVERED GOLDENBERRIES

Schekolierte PRysalis. v
e "

.

; ~ ' . ol .
@ P ! _@55‘?919!

Kokoscreme

Haselniisse Physalis Nibs Kaffee
50501004EU

50501020 50501015EU 50501010EU

Fivatuzior v efvier copaucilon Froduklioneline,

itnae Keivorler Spewrent vour Niiecon it auidforent

Brooluklon vorkoupnen ke
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Banane
50501001EUVU



Ein Geschenk fiir jeden Anlass.

Geschenkeboxen

Geschmack des Amazonas
50505020EU

Zitronenverbene
Cuzco Salz & Nibs
Anden Rose
Maracuja

e
Southern Flavours/Saveurs du Sud/Geschmack des Amazonas 200g €

LPACARI *°

PREMIUM ORGANIC CHOCOLATE
FROM TREE TO BAR

Geschmack der Anden
50505019EU

Chili

Anden Blaubeere i
Zitronengras B .}\N BLUEBRRY EMONGRA S

Cuzco Salz & Nibs / Wi

Schokolierte Kostlichkeiten

Kakaobohnen mit Kakaopulver

50505018EU
: ORGANIC CHOCOLATE & BANANA R
‘m COVERED CACAD BEANS Natur
Schokoll akaobohn | obohner
: ERmiEens i Banane
; Ingwer

I
Organic Chocolate Covered Cacao Beans/Kakaobohnen mit Bio-Schokoladeniiberzug

Schokolierte Friichte S - % PACARI

50505017EU
Physalis
Kakao Nibs : g - .
\ORGANIC CHOCOLATE ~ ] ORGMNIC GHOCOLATE -é" ORa-I(CHOMME - thMI(B(PHDW\IE
S & ANS'
Banane QET-FTT SR 21T R T ot T
Kaffeebohnen ». — : - = :

273g €
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Special Edition
50505006EU

Kombination der zwei Top
Seller Maracuja und Cuzco Salz
& Nibs.

Top
Seller

MINI BARS

ORGANIC DARK CHOCOLATE
BIO SCHOKOLADE

MIX
T )

Mix
50503016

Bunter Mix unserer
beliebtesten Sorten: Je zwei
Minitafeln der Sorten Cuzco
Salz & Nibs, Esmeraldas 60%,
Maracuja, Zitronengras, Raw
70% und Anden Rose.

Klein, aber sehr fein

Special Edition Mini
50505043

Kleine siiRe Uberraschung, mit
zwei Minitafeln: Maracuja und

Cuzco Salz & Nibs.

Taglicher Genuss
50505025

Eine Wochenration an Schokolade:
Sieben Minitafeln in den Sorten
Cuzco Salz & Nibs, Zitronengras,
Anden Rose, Guayusa, Kaffee,
Maracuja und Raw 70%.

Probiersets

MINIBARS

ORGANIC DARK CHOCOLATE

RAW MIX

ROHE BIO SCHOKOLADE MIX

Roh Mix
50503062

Exquisite Mischung unserer
Raw Schokoladen: Je drei
Minitafeln der Sorten Raw

70%, Raw 85% +

Kokosbliitenzucker, Raw 100%
und Raw 100% + Nibs.
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Cuzco Salz & Nibs
50503061

Die beliebte Cuzco Salz & Nibs
Schokolade im Miniformat: 12
Minitafeln a 10g.



Fiir besondere Gelegenheiten

vula cogEnt

<O CROGUATE

GroBe Lederbox Lederbox Box aus orangem Holz
50505001EU 50505002EU 503081

8 Tafeln und 2 schokolierte 5 Tafeln 5 Tafeln

Frichte

Nettogewicht: 514g Nettogewicht: 250g Nettogewicht: 250g
Anden Blaubeere Anden Blaubeere Anden Blaubeere

Chili Chili Chili

Cuzco Salz & Nibs Cuzco Salz & Nibs Cuzco Salz & Nibs
Esmeraldas Esmeraldas Esmeraldas

Los Rios Zitronengras Zitronengras

Manabi

Raw 70%

Zitronengras
Schokolierte Banane
Schokolierte Physalis

A”d:“ Minze After Dinner Box
Anden Rose
Cuzco Salz & Nibs 505020202
Esmeraldas
Guayusa 40 Minitafelchen
Kaffee
Maracuja Nettogewicht: 400g
Raw 70%

GroRe Box aus Lorbeerholz Anden Minze

50809EU Anden Rose

Chili

Cuzco Salz & Nibs
8 Tafeln und 2 schokolierte Kaffee
Frichte Raw 70%

Zitronenverbene
Zitronengras

Nettogewicht: 514g Schokolierte Bananfe
Schokolierte Physalis
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Fur kulinarische Glanzmomente.

Kuvertiiren und Chips
Kuvertiiren in Tafelchen- und Drops-Form
zum Backen, Kochen, ibers Musli und GenielRen.

60%
50507002EU 200g (in Drops)
50509001EU 1kg (in 5g Tafelchen)

Cremiger Geschmack mit Noten von Banane,
Haselnuss und leichtem Karamell. GesiiSt mit
Vollrohrzucker.

Viskositit: 6 & & &

Verwendung: Ganache, Mousse, Creme,
Speiseeis, Trinkschokolade, Fondue.

% 1Kg ©
[ NET WT. 35.2 0Z. (1000g)

2lq i Drepe

&g fut Terfelelpon

60% mit Kokosblitenzucker
50509002EU 1kg (in 5g Tafelchen) %

Seidige Konsistenz voller fruchtiger und PACARI@

naturll(:her Aromen- PREMIUM ORGANIC CHOCOLATE
FROM TREE TO BAR
Viskositat: & & &

Verwendung: Ganache, Mousse, Creme,
Speiseeis, Trinkschokolade, Fondue.

1Kg

NETWT. 35.20Z.(1 )
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Raw 70%

50507003EU 200g (in Drops)
% 50509003EU 1kg (in 5g Tafelchen)

| - .
PACAP Uberwaltigend blumig, rote Friichte, holzig

PR&MVLM ORG. ANIC CHoce
und wirzige Krauter.
PACARI

PROFESSIONAL Viskositat: (X X X
W ORGANIC CHOCOLATE COUVERT!
ERTURA DE CHOCOLATE ORGANICO
ROHE BIO TURE

Verwendung: Ganache, Mousse, Creme,
Speiseeis, Trinkschokolade, Fondue.

‘.% 1Kg ©
s NET WT. 35.2 0Z. (1000g)

Raw 85% mit Kokosbliitenzucker
50509004EU 1kg (in 5g Tafelchen) %?

Karamell- und Nussaroma, Banane, Zitrus und rote PACARI
Frichte mit Noten von Balsamico. PREMILM ORGANIC CHOGOLATE

Viskositit: & & &

Verwendung: Ganache, Mousse, Creme, Speiseeis,
Trinkschokolade, Fondue.

1Kg €

g
NET WT. 35.2 OZ. (1000g)

Raw 100%
% 50507001EU 200g (in Drops)
50509006EU 1kg (in 5g Tafelchen)
PACAPRT
R e To B Karamell-Toffee, Zitrussaure, Holz und Walnuss.
ahoreiic oo PACART o
onfuvz:rznf\n oF Viskositat: ‘ ‘
SLUTEN FREE PROFESSIONAL
100% CACAO RAW ORGANIC COUVERTURE
COBERTURA ORGANICA RAW . . .
TURE Verwendung: Speiseeis, Trinkschokolade,

kunstlerische Kreationen.

(] 1Kg @

) 9
i NET WT. 35.2 OZ. (1000g)




Natiirlich & roh
Superfood als Snack, zum Backen, Kochen,
als Topping Gbers Misli oder Smoothie und Geniel3en.

PACART

organic raw cacao pasle

PASTA DE CACAO ORGANICA RAW
BIO RAW CACAOQ PASTE

_ zuckerfre!
100% Kakao

Raw Kakaopaste
50513002EU 200g

Kakno oilliill jede Monge Vilinive,
Caleiton, Efeen wnd vor aflew
Megpiegiony ouied (2T veiedy o

(eYonewie e lger Aitlioxiotoitlion!

Erlobe wteoron Ao Noactonn!
Kokno, egal 09 ale Macee, Nive odor
ale Bulvor - fpner fref von Zucker

el cwtoloron 5&7,&/@@/,/7{’2/41

BUESIUM - [ROM | MINERALES - MAGNESIO -

CACM

Trozos dli

CACA.NIBS

Trozos 'ganico
Y

100% Kakao

Raw Kakao Nibs (Kakaobohnensplitter)
50504002EU 200g
50504001EU 454¢g

PACCART

-

ORGAN
COCOA powosn
BIO KAKAOPULVER
CACAO EN POI.VO
ORGANIOO i

WITHNO SUGAR ADDED

erfrei -
K1k30

YJ

Raw Kakaopulver
50508009EU 200g
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Kontakt
info@premifair.de
Tel +49 89 46 22 6773 - Fax +49 89 46 22 6775

www.paccari.de

O] paccarischokolade

f Paccari Schokolade Deutschland und Osterreich
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