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	Paccari
	

	
	

	Gründung:
	2002 in Quito, Ecuador

	
	

	Gründer und Geschäftsführung:
	Carla Barbotó und Santiago Peralta

	
	

	Firmensitz:
	Paccari Offices
Julio Zaldumbide N24-713 y Rubio de Arévalo
Quito, 
ECUADOR
www.paccari.com

	
	

	Präsenz in mehr als 40 Ländern weltweit: 
	Deutschland, Ägypten, Argentinien, Australien, Chile, Dänemark, Ecuador, Finnland, Frankreich, Großbritannien, Guatemala, Hongkong, Indien, 
Israel, Italien, Japan, Kanada, Kuwait, Kolumbien, Malaysia, Mexiko, Neuseeland, Niederlande, 
Österreich, Panama, Paraguay, Peru, Polen, 
Schottland, Schweden, Schweiz, Singapur, 
Slowenien, Spanien, Südafrika, Südkorea, Taiwan, Tschechische Republik, Ukraine, USA, Venezuela und Vereinigte Arabische Emirate.

	
	

	Produktionsstandort:
	Quito, Ecuador

	
	

	Umsatz (2021):

	7 Millionen US-Dollar


	
	

	Mitarbeiter:

	Über 85 in Ecuador


	
	

	Die Vision:
	 „From Tree to Bar“ – vom Anbau der Kakaopflanze bis zur fertigen Schokolade soll die gesamte Wertschöpfungskette der Schokoladenherstellung im eigenen Land verbleiben. So betreten Carla Barbotó und Santiago Peralta 2002 Neuland in der Kakaobranche mit Pacari, damals noch mit einem C geschrieben. Mit fairen Preisen für die mittlerweile über 4500 Kakaobauern sollen zudem die Qualität des wertvollen Rohstoffs und die Biodiversität auf den Plantagen sichergestellt werden. Mehr als 400 Jahre lang wurden die landestypischen Kakaobohnen der Edelsorte „Arriba Nacional“ fast ausschließlich exportiert. „Nach so vielen Jahren der neokolonialen Wirtschaft wollten wir die Geschichte unserer Schokolade endlich selbst erzählen“, so das Gründerpaar.

	
	

	
	

	Produkte: 
	Mehr als 30 verschiedene Schokoladensorten, schokolierte Früchte, Kuvertüren und weitere Kakaoprodukte. Alle Schokoladen und Kakaoprodukte sind zu 100 Prozent aus biologischem Anbau, vegan, gluten-, soja- und palmölfrei.

	
	

	Meilensteine:
	2012: Pacari erhält als erster Schokoladenhersteller weltweit eine Demeter-Zertifizierung.

2013: Santiago Peralta wird von der Fine Chocolate Industry Association als Outstanding Fine Chocolate Maker ausgezeichnet. 

2016: Pacari erhält die B Corporation-Zertifizierung. Hier werden Unternehmen ausgezeichnet, die einen Mehrwert für die Gesellschaft leisten und sich sozialen und ökologischen Problemen stellen.

2017: Harvard Business School publiziert “Pacari: Premium Organic Chocolate” als Fallstudie und Best-Practice für nachhaltige Unternehmen. 

2019: Pacari wird als Mitglied der World Fair Trade Organization (WFTO) anerkannt. 

2019: Santiago Peralta wird als Mitgründer der ABDE (Biodynamischer Verein Ecuador) zum Vizepräsidenten gewählt.

2020: Bereits 2019 beginnt Pacari mit der Umstellung auf biologisch abbaubare Verpackungen, die sich innerhalb von 80 Tagen zersetzen. 2020 ist der Prozess abgeschlossen: Verpackungsmaterialen aus Plastik werden für Tafeln komplett abgeschafft.

2022: Zum 20-jährigen Jubiläum nennt sich Pacari in Paccari um, um mit dem doppel-CC die entstandene Gemeinschaft (Comunidad) und das Bewusstsein (Consciencia) zu feiern. 

	
	

	Auszeichnungen:


	Mehr als 350 Auszeichnungen bei den International Chocolate Awards. Somit gilt Pacari als eine der besten Schokoladen der Welt.


	
	

	
	

	Premifair
	

	
	

	Gründung:
	Ende 2019 in München, Deutschland

	
	

	Gründerin und Geschäftsführung:
	Mònica Riera Willius

	
	

	Firmensitz:
	Premifair GmbH
Auenstraße 80
80469 München
DEUTSCHLAND
Telefon: +49 89 46 22 6773 
E-Mail: monica@premifair.de
www.paccari.de
www.premifair.de 

	
	

	Präsenz in den Ländern: 
	Deutschland und Österreich

	
	

	Die Vision:
	Als Marketing- und Vertriebsprofi mit langjähriger Erfahrung in international agierenden Unternehmen reizte Mònica Riera Willius die Vorstellung, die Seiten zu wechseln und selbst ein Unternehmen zu gründen. Auf einer Reise durch Ecuador entdeckte sie die feinen Schokoladen von Paccari. Ein zufälliges Zusammentreffen mit dem Gründer Santiago Peralta stellte dann die Weichen für die Geschäftsidee: Der edlen Bio-Schokolade aus Ecuador im Kernland der biodynamischen Landwirtschaft zum Durchbruch zu verhelfen. Dabei gilt: Höchste Qualität zu fairen Konditionen. Im Vordergrund stehen das Wohl der Erzeuger in den Ursprungsländern sowie ein nachhaltiger, ökologischer und biodynamischer Anbau. Ebenso wichtig sind der sozialverträgliche Handel entlang der gesamten Herstellungs- und Handelskette, wie auch die Verwendung nachhaltiger Verpackungsmaterialien. „Bio und fairer Handel sind für uns kein Trend, sondern Einstellung! Dabei steht der Mensch immer im Mittelpunkt“, so die Premifair Gründerin Mònica Riera Willius. Dies harmoniert perfekt mit der Firmenphilosophie und -kultur von Paccari.


	
	

	
	

	Produkte: 
	Breites Paccari Sortiment von etwa 65 Bio-Produk-ten: Mehr als 30 verschiedene Schokoladensorten, schokolierte Früchte, Kuvertüren, Kakaonibs sowie Geschenkeboxen und 20 Demeter-zertifizierte Produkte, die einen Anteil von über 20 Prozent des gesamten Sortiments ausmachen.

	
	

	Meilensteine:
	Ende Januar 2020: Premifair erhält seine Bio-Zertifizierung gemäß den EU-Rechtsvorschriften als Importeur.

Februar 2020: An der BioFach in Nürnberg nimmt Premifair mit großem Erfolg teil und kann so erste Kontakte in der Bio-Branche knüpfen.

Frühjahr 2020: Die Internetpräsenz und Social-Media-Kanäle für Pacari Deutschland und Österreich werden aufgebaut.

Herbst 2020: Als Demeter-Handelspartner bringt Premifair ein breites Demeter-Sortiment in den Fachhandel.

Ende 2021: Es konnten indes knapp 100 Partner im Fachhandel gewonnen werden, vor allem Bioläden, Reformhäuser, Feinkostgeschäfte, Chocolaterien, besondere Cafés und Online Shops. Überdies haben erste selbstständige Kaufleute im LEH Pacari gelistet.
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